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狂欢双十二， 寻找骰子王！

如果你是摇骰子高手， 如果你最

近运气都不错， 如果你有足够的自信，

请一定要来满崽龙虾！ 摇摇骰子就能

打折， 菜金多少手气说了算！

12

月

1

日至

12

月

12

日， 满崽龙

虾每个桌都将备好四颗骰子， 供你练

习摇骰绝技。 结账时， 请从你所在桌

派出一名代表摇掷骰子 （仅一次机会），

根据骰子摇到的

6

的数量享受相应折扣，

即摇出

4

个

6

可享受菜金

4

折 ， 摇出

3

个

6

可享受菜金

6

折， 摇出

2

个

6

可享

受菜金

7

折 ， 摇出

1

个

6

可享受菜金

8

折， 摇出

0

个

6

送价值

50

元代金券

1

张

（供下次消费使用）。

4 种火锅，20 个新菜，

无火锅不冬天！ 满崽龙虾推出全

新火锅系列。

热辣滋补的羊肉火锅。 满崽龙虾

推出的羊肉火锅不同于别家， 羊肉取

材于黑山羊， 且只有香辣口味。 红汤

厚重， 羊肉新鲜， 越吃越过瘾， 辣到

嘴肿都停不下来。

麻辣劲道的牛腩火锅。 经过处理

炖煮的牛腩搭配麻辣红汤和白萝卜 ，

在火温作用下， 三者完美中和， 牛腩

紧实

Q

弹， 白萝卜鲜甜入味。

鲜香醇美的土鸡火锅。 所有土鸡

均为现点现杀， 配合单独熬煮的原汤

一起上桌， 焖煮

10

分钟即可。 吃起来

汤鲜肉嫩， 滋补养颜， 烫青菜吃更加

爽口。

汤白味鲜的鱼头王火锅。 不加任何

调料， 用原汁高汤焖煮鱼头， 鱼肉细腻

软滑， 鱼汤雪白透亮， 味道不亚于土鸡

火锅。

此外 ， 新菜头牌———金牌猪头肉 ，

则是将整个猪头用沸水煮熟， 手撕后撒

上蒜泥、 香菜， 用猪头骨打底装盘， 入

味、 好看又好吃。

皱皮辣椒炒牛肉也超级好吃， 从耒

阳收来的皱皮辣椒， 用热油爆过后逼出

辣椒的香味， 脆劲也刚刚好， 牛肉也吸

足了辣味， 特别爽口下饭。

酥香全鸭则是将鸭子用卤水卤过后

再油炸， 炸出来的鸭皮酥脆可口、 鸭肉

嫩度适中， 老少皆宜。

（文

/

谢丹 实习生 丁灿 图

/

林闽）

羊肉火锅

/108

元

牛腩火锅

/118

元

鱼头王火锅

/68

元

皱皮辣椒炒牛肉

/48

元

金牌猪头肉

/36

元

酥

香

全

鸭

/

7

8

元

土鸡火锅

/88

元

还记得火爆今

年夏天的满崽龙虾

吗 ？ 仅仅

4

个月 ，

就被衡阳

6

万吃货

光顾过的龙虾店绝

对不是一般水准 。

据店主介绍， 因冬

季龙虾个头偏小 ，

肉质偏少， 店内除

少量供应龙虾外 ，

将推出全新菜品。

借 双 十 二 之

机， 满崽龙虾想要

继续承包衡阳人的

冬天， 试问会推出

怎样的惊喜？ 接着

往下看。

满

崽

龙

虾

4 折开吃！


