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2016年 7月 22日 星期五

校对： 曾诚
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广 告

2016年 11月 1日 星期二

校对： 郑伟林

“每天

5

点半准时排队； 每天至少上万营业额；常

常让路面宽敞的西合路堵得水泄不通； 朋友圈里都在

晒他们家的那道‘海鲜大咖’；”———一位资深吃货对于

今年

6

月份开业的湘

D

·海鲜大咖这样评价道。

而这家吃货圈中的“网红店”，因为人气一路高歌

猛进，竟然被逼在不足

4

个月的时间里，又于高新区长

丰大道上开了分店。

� 1锅 6吃，满足你对“大咖”的所有想象

说到让人排队等位， 这道大多数食客进店必点的

招牌菜“海鲜大咖”绝对是“罪魁祸首”！

采用特制铜锅，大锅直径

60cm

，一锅足足

30

斤，重

量让壮汉服务员们抬到手暴青筋， 卖相更是让吃货们

争相晒照。

基围虾、生蚝、濑尿虾、花蟹、花甲、牛蛙，
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种海鲜

大拼盘，用姜蒜米、干辣椒、秘制酱料加高汤焖好后，再

将水烧干，起锅撒芝麻、葱花，端上桌味美、香弥，还有

看头。 经海鲜、香料焖过的打底菜更别有一番风味。

从此，众人聚餐再也不用为点菜发愁，一锅“海鲜

大咖”满足所有挑剔要求。

� 生猛海鲜，现点、现捞、现杀，确保新鲜

波士顿龙虾、珍宝蟹、八头鲍，这些平常本地少有

的海鲜大菜，自从新店建起了海鲜池，就每天都乖乖待

在池里供食客挑选品尝。

不管你是偏爱蒜蓉清蒸、高汤浇扣的清淡党，还是偏

爱辣味干煸、椒盐油炸的重口党，厨房师傅都有求必应。

但无论是哪种菜色、哪种口味，所有的海产品都是

现点、现捞、现杀，确保新鲜确保品质。

� 酱香筒子骨等特色土菜好“迷踪”

看多了高汤清水、白白净净的筒子骨，湘

D

·海鲜

大咖里，这样冒着腾腾热气、琥珀色的酱香筒子骨，根

根连肉带筋、骨髓满溢，上桌就很扎眼，让人忍不住伸

手的冲动。

北京迷踪菜咸蛋黄焗南瓜、南昌罐香肉、邵阳干锅

毛肚、衡阳思乡蛋饺，“湘

D

·海鲜大咖”的厨房里聚集

了来自全国各地的大厨师傅，餐桌上自然也是“精彩纷

呈”。

（文 / 图 廖可人）

吃生猛海鲜到新店

新店地址： 长丰大道 38 号门面

（唯歌 KTV 往北 100 米）

订餐电话： 8248828

吃特色土菜到老店

老店地址： 西合路都市村庄底商

（天之道往东北边 300 米）

订餐电话： 8148828

（两店菜单略有差别， 订餐前请打电话咨询）

优惠时间：11月 1日 -11月 5 日

1、到店出示驾照即可享减免优

惠，驾龄越长，减免越多：

1年以内减 20元；

1-2年减 40元；

2-3年减 60元；

3年以上减 80元。

（同桌用餐，按驾龄最长的驾照计算）

2、会员卡充值优惠：

充值 1000送 200

（两项活动不可同时参与）

粉丝特惠

▲30 斤重海鲜大咖

▲1 锅 6 吃

▲生猛海鲜

▲招牌筒子骨

▲咸蛋黄 南瓜

▲思乡蛋饺

▲邵阳毛肚

▲馋嘴蛙

▲罐香肉

▲干锅鱼杂

二两大闸蟹

梭 子 蟹

珍 宝 蟹

基 围 虾

18 元 / 只

36 元 / 斤

138 元 / 斤

48 元 /斤

波士顿龙虾

多 宝 鱼

石 斑 鱼

大连十头鲍

188 元 / 斤

68 元 / 条

88 元 / 条

15 元 / 只
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